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      Cateringkarte Fingerfood 
 

Börek 

Diese mit Tofu und Gemüse gefüllten Teigrollen, können wir ganz nach Ihren  
Wünschen zubereiten. 
Ob scharf, mild, würzig oder erfrischend. 
Diese Speise ist rein Vegan 

 

 

Party Brötchen 

Diese Partybrötchen mit verschiedenen Zutaten können wir Ihnen als ein- 
zelne Brötchen oder auch als Brötchen Gitter liefern. 
Mögliche Zutaten: 
Mohn, Sesam, Müsli, Roggen, Dinkel, Kümmel/Salz, Röstzwiebeln,  
Kürbiskerne, Sonnenblumen Kerne, Leinsamen, Wilmersburger Käse .... 

 

 

Döner Tasche 

Diese Döner Taschen werden auch rein Vegan mit einer Soße aus Knoblauch  
und Soja Joghurt hergestellt. 
Das Döner Vleisch besteht aus Seitan oder Soja. 
Die Fladenbrote sind Libanesische Fladen und bestehen aus Weizenmehl. 
Als Füllung bieten wir: Tomaten, Paprika, Krautsalat, Zweibeln, Rotkohl, Mais,  
Minze, Zitrone... 

 

 

Grill Steaks 

Diese veganen Grill Steaks oder Medaillons bestehen aus Soja und können  
ganz nach Ihren Wünschen gewürzt werden. Sie werden in Olivenöl eingelegt. 
Mögliche Würzungen: 
Döner, Shoarma, Steak Gewürz, Gyros Gewürz, Indische Art, Mediterrane Art... 
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Soßen 

Auch Soßen für die Speisen sind vegan kein Problem. 
Ob eine Majonäse, Ajoli oder Knoblauch Soße 
Alle Soßen werden aus Sojamilch, Sonnenblumenöl, Soja Cuisin und frischen  
Zutaten hergestellt. 

 

 

 

Pommes 

Auch aus frischen Zutaten hergestellte Pommes sind für uns kein Problem. 
Ob aus Kartoffeln, Süßkartoffeln, Kohlrabi oder ähnlichem Gemüse könne  
wir Ihnen diese Pommes frittier fertig liefern. 
Als Soßen können die selbst hergestellten oder andere genommen werden. 

 

 

 

Cigköfte Dürüm 

Dieses türkische Gericht wird aus Bulgur, Räuchertofu und frischen Zutaten  
wie, Tomaten, Paprika, Lauchzwiebeln, Petersilie und Zitronensaft hergestellt.  
Auf Wunsch scharf oder mild. 
Als Beilage empfehlen wir frische Zutaten wie: 
Petersilie, Minze, Zitronensaft, Gurken, Tomaten Chili, Lauchzwiebeln,  
Tomaten, Eisbergsalat und Grantapfelsoße. 

 
 

 

Cigköfte Burger 

Dieses türkische Gericht wird aus Bulgur, Räuchertofu und frischen Zutaten  
wie, Tomaten, Paprika, Lauchzwiebeln, Petersilie und Zitronensaft hergestellt. 
Auf Wunsch scharf oder mild. 
Als Beilage empfehlen wir frische Zutaten wie: 
Petersilie, Minze, Zitronensaft, Gurken, Tomaten Chili, Lauchzwiebeln,  
Tomaten, Eisbergsalat und Grantapfelsoße. 

 

 

 

 

 

 



 

MoKiPa vegan catering, Tel. 0 23 81 95 66 3 99, Mail: info@mokipa.de 

Vrikadellen 

Diese Vrikadellen bestehen aus roten Linsen als Grundmasse und werden  
ansonsten hergestellt wie die bekannten nicht veganen. 
Geschmacklich stehen sie dem Original in nichts nach. 
Die Größe der Vrikadellen kann nach Ihren Wünschen variieren. 

 

 

Spareribs 

Diese Spareribs sind vegan aus Soja hergestellt und mit einer Barbecue Soße  
ein Genuss. 
Sie können als kleine oder große Spareribs hergestellt werden. 
Erleben Sie das amerikanische Steakhouse Feeling vegan auch zuhause. 

 

 

Taccos & Burritos 

Diese Mexikanische Spezialität ist auch auf jeder Party gerne gesehen bzw.  
gegessen. 
Die Taccos bestehen aus Soja Granulat mit mexikanischen Gewürzen, Mais,  
Kidney Bohnen und einer Salsa Soße. Je nach Geschmack, kann die Soße  
mild, scharf oder Hot sein. 

 

 

Falafel 

Diese kleinen aus Kichererbsen hergestellten veganen Köstlichkeiten können  
wir auf Wunsch auch als Burger liefern. 
Aber auch so, mit einer Knoblauch-, Saté-, Cocktail- oder Ajolisoße sind sie  
ein Genuss und als Fingerfood unerlässlich. 

 

 

Hot Dogs 

Etwas das eigentlich auf keiner Party fehlen darf. Hot Dogs, bei Kindern  
immer wieder beliebt, können ganz auf Wunsch mit Röstzwiebeln, Ketchup,  
Senf, Remoulade und Gurken belegt werden. 
Die Würstchen sind rein Vegan 
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Pannekoeken 

Diese original Holländischen Pannekoeken sind ein Wahrer Genuss. Sie  
Werden auch rein vegan hergestellt und können mit Beilagen nach Ihren  
Wünschen belegt werden. 
Sie sind luftig locker und sehr sättigend. 
Wir empfehlen den originalen Pannekoeken Sirup dazu. 

 

 

Shoarma Roll 

Diese orientalische Spezialität wird aus Tofu oder Soja mit orientalischen  
Gewürzen hergestellt. 
In einem Fladenbrot gerollt und mit einer Soße verfeinert, ein sehr schmack- 
hafter Snack 

 

 

Saté 

Diese Saté Spieße aus Soja Würfeln mit einer Saté Soße (Erdnuss Soße) ist  
eine wahre Köstlichkeit und als Fingerfood unerlässlich. Dazu können frische  
Kartoffel Chips oder Pommes hergestellt werden. 

 

 

Sushi 

Sushi, eine asiatische Speise die immer größerer Beliebtheit erlangt. Unsere  
Sushi werden aus Meeresalgen, Reis und frischen Gemüse hergestellt. Dazu  
gibt es Soja Soße, Ketjap Manis oder auch Wasabi. 
Die Stäbchen können auf Wunsch auch mitgeliefert werden. 
 
 
 

               Gerne erfüllen wir auch Ihre Individuellen Wünsche 

   Guten Appetit 
 
Ihr Catering Team von MoKiPa 

 

 

 

 


